ENTRADAS

EMPANADAS DE ASADO DE TIRA (cOcTEL 6 UNL) $15.900
EMPANADAS DE CAMARON-QUESO (cocteL e unt) — $15.500
CARPACCIO DE SALMON AL ENELDO $19.900

OSTIONES A LA PARMESANA (12 unt) $18.200

Ostiones ecuatorianos gratinados al horno con queso
parmesano.

RESTAURANT ....................................................................................................

P A%g AS CAUSA LIMENA TRADICIONAL $8.900

Capas de puré de papa amarilla rellenas de pollo,
mayonesa, palta, huevo y aceitunas.
GASTRONOMIA PERUANA

o CAUSA ACEVICHADA $9.900

Papa amarilla prensada con palta y una delicada corona
de ceviche del dia.

CAUSA PARRILLERA $10.200

Rellena de pulpo al olivo, coronada con tentaculos de
pulpo a la parrilla.

CEVICHERIA

CEVICHE DEL DIA $16.800

Seleccién diaria de pescado fresco, marinado en jugo

de limon sutilmente equilibrado, cebolla morada,
choclo peruano, camote glaseado y crocante cancha
criolla.

CEVICHE PARACAS $17.200

Armoniosa mixtura de pescado blanco, camaron,
pulpo y calamar, macerados en limoén fresco, cebolla
morada, choclo peruano, cancha criolla y aji amarillo
a eleccion.

CEVICHE DE SALMON

Dados de salmén premium, marinados en citricos,

$17.500

cebolla morada, choclo peruano y cancha criolla.



PARACAS

> PLATOS FRIOS <

COCTEL DE CAMARONES

12 Camarones flameados al vino blanco, servidos $15.500
sobre palta fresca y salsa golf.

+++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++

LECHE DE TIGRE

Concentrado citrico de pescado con chicharrén $15.500
crocante.

TIRADITOS DE PESCADO

Finas laminas de pescado fresco marinadas en $16.200

limén y leche de tigre.

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------

TIRADITOS DE SALMON APALTADO

Cortes de salmén bafiados en crema de aji $15.600
amarillo y palta.

PULPO AL OLIVO

Pulpo suave laminado con salsa de aceitunas $16.900

negras.

e
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TRADICIONES PERUANAS

LOMO SALTADO CLASICO $18.900

Lomo fino salteado al wok con cebolla, tomate vy sillao,
acompafnado de arroz blanco y papas fritas.

AJi DE GALLINA TRADICIONAL $15.200

Clasica crema de aji amarillo, pollo desmenuzado, arroz
blanco y papas cocidas.

e

LOMO SALTADO CON FETTUCCINE A LA HUANCAINA $18.200

Filete de lomo salteado al estilo criollo, servido sobre
fettuccine en cremosa salsa huancaina y camarones
salteados.
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TACU-TACU CON LOMO SALTADO $17.800

Arroz y frejoles dorados al wok, coronados con jugoso
lomo saltado y huevo frito.

_______________________________________________________________________________________________________________

FILETE EN SALSA BORRACHA $18.900

Medallén de filete hidratado en reduccién de vino tinto,
acompanado de risotto de quinoa a los cuatro quesos.
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CHAUFA DE POLLO AL ESTILO BARRIO CAPON $14.900

Arroz salteado al wok con sillao, cebollin, huevo y
trozos de pechuga de pollo.

CHAUFA DE VACUNO $15.200

Arroz salteado al wok con trozos de lomo fino,
cebollin, huevo y salsa de ostién.

CHAUFA DE QUINOA CON POLLO CROCANTE $15.800

Quinua salteada al estilo oriental, acompafnada de pollo
crocante en panko y salsa agridulce.

ARROZ CON MARISCOS $18.500

160gr de arroz meloso salteado con 50gr de pulpo, 2
calamar, camarén, 1 chorito en su concha, 1 cholga en
su concha y 2 ostiones, perfumado con fondo de mariscos.

ASADO DE TIRA GUISADO AL CILANTRO $19.600
Corte de asado de tira cocido lentamente en salsa de

cilantro, acompafado de gnocchi a la huancaina, puré

rustico o arroz con porotos negros.

ENROLLADO PARACAS $17.500

Enrollado de pollo con jamén y queso apanado,
banado en salsa champifién, acompafado de puré o
papas fritas.
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> PESCADOS & MARISCOS <«

PESCADO A LO MACHO $17.800

Filete de pescado banado en intensa salsa de mariscos

flameados al pisco, acompanado de arroz blanco o puré.

PESCADO A LA CHORRILLANA

Filete de pescado frito con cebolla, tomate y aji,
acompanado de arroz blanco o papas fritas.

PESCADO EN SALSA DE CHUPE DE CAMARONES

Pescado a la plancha cubierto con salsa cremosa de
chupe y especias, acompanado de puré rustico.

CHICHARRON DE PESCADO

Trozos de pescado crujiente, acompaiiados de papas
fritas y salsa tartara.

SALMON A LA PLANCHA

Salmén sellado con verduras salteadas al vino blanco y
risotto de arroz a los cuatro quesos.

CAMARONES AL PILPIL

12 Camarones salteados en aceite de oliva, ajo crocante
y aji cacho de cabra (2uni.), con papas criollas doradas.

ATUN SELLADO EN SALSA ORIENTAL (Estilo Tailandés)

Filete de atun sellado en semillas de sésamo, bafado en
salsa agridulce oriental, acompanado de fioquis a los
cuatro quesos.

ATUN EN SALSA BORRACHA

Atdn sellado en reduccién de vino tinto con pasas,
acompanado de risotto de quinua en salsa cuatro
quesos.

PESCADO AL PLATO (Pescado Entero Frito)

Pescado entero frito, acompanado de ensalada criolla y
papas fritas.

MAJARISCOS

Mariscos salteados en salsa nortefa sobre majado de
yuca , acompanado de tostones de platano y camote
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> SABORES DEL PARACAS <

RISOTTO CON PULPO A LA PARRILLA

Tenticulos de pulpo a la parrilla, servidos sobre risotto
de quinua o arroz en cremosa salsa de cuatro quesos.

FILETE CON RISOTTO A LA HUANCAINA

Medallén de filete a la plancha acompafiado de risotto de
quinua en delicada salsa huancaina y camarones salteados.

LOMO AL JUGO

Exquisitos trozos de lomo saltado al punto exacto, servidos
sin verduras y montados sobre risotto de quinua a los
cuatro quesos o huancaina.

FILETE A LAS TRES PIMIENTAS

Filete de vacuno banado en salsa de pimienta negra,
blanca y verde, acompanado de arroz con champifiones
a la mantequilla.

LOMO SALTADO CON RISOTTO DE QUINOA

Clasico lomo saltado criollo servido sobre risotto de
quinua a los cuatro quesos con camarones.

FILETE EN SALSA DE CHAMPINONES

Filete de vacuno a la plancha, bafiado en salsa cremosa
de champifiones, acompanado de fettuccine a la
huancaina o arroz blanco.

GORDO BLEU CAPRESSE

Pechuga de pollo rellena de queso mozzarella y jamén,
empanizada y dorada, servida con salsa caprese de
tomate fresco, albahaca y aceite de oliva, acompanada de
guarnicion a eleccion.

FILETE DIJON

Filete de lomo en salsa dijon y finas hierbas, puré de
yuca o papas con verduras selladas al oliva.
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+ PASTAS %

TALLARIN SALTADO

Pasta salteada al wok con carne o pollo,
verduras de estacion, sillao y aceite de sésamo.

FETTUCCINE AL PESTO

Fettuccine en salsa de albahaca fresca y
espinacas, acompanado de filete a la plancha y
chimichurri.

(puede ser con lomo saltado )

LASANA A LA BOLONESA

Capas de pasta rellenas de carne molida en
salsa de tomate, gratinadas al horno
acompanada de ensalada de lechuga-palta.

FETTUCCINE CON MILANESA DE POLLO

Pasta a eleccion (pesto o huancaina),
acompanada de milanesa de pollo banada en
salsa de quesos y cebolla acaramelada.
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= PARRILLAS <«

PULPO A LA PARRILLA

350gr de tentaculos enteros de pulpo a la parrilla con

chimichurri, verduras salteadas y papas fritas.

PARRILLA MAR & TIERRA

Medallén de filete, pechuga de pollo y mezcla de
mariscos sobre papas doradas, bafiados en chimichurri.

PARRILLA DE MARISCOS

Mixtura de pulpo, camardn y calamar servidos sobre
papas fritas y verduras salteadas.

= SOPAS «

MARISCAL CALIENTE

Potente caldo marino elaborado con mezcla de mariscos $15.900
frescos —choros, almejas, camarones, calamar y pulpo—

cocidos en fondo concentrado de pescado, vino blanco

y especias, finalizado con huevo y un sutil toque de aji.

Ideal para revitalizar y realzar los sabores del mar.

PARIHUELA TRADICIONAL

Sopa emblematica del litoral peruano, preparada con
pescado del dia, pulpo, camarén, calamar, cerveza negra,
cocida lentamente en fumet casero con aji panca y

aji amarillo.
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<> ENSALADAS & VEGETARIANOS <=

ENSALADA CESAR $13.800

Lechuga fresca, parmesano, crutones y aderezo
César, con pollo a la plancha o jamén serrano.

ENSALADA BARBARA

Frescas lechugas con pepino, tomate cherry, cebolla
y pollo desmenuzado en mayonesa del chef.

ENSALADA SISA (FLOR)

Quinua, choclo, palta, apio y cilantro, alifiados con
limoén fresco.

CEVICHE DE CHAMPINONES

Champifiones laminados, macerados en limén,
cebolla morada, choclo peruano y canchita criolla.

ZAPALLITOS RELLENOS

Zapallitos rellenos con verduras y mezcla de cuatro
quesos, acompafados de arroz blanco.

VERDURAS AL PAPILLOTE

Verduras de estacién cocidas al vapor y flameadas
al vino blanco.

<> PARA COMPARTIR <=
L 4

RONDA MARINA
Pulpo a la parrilla en su punto perfecto, fresco ceviche de $30.500
pescado marinado en limon, cremoso arroz con mariscos,
delicado pulpo al olivo y crujiente chicharrén de pescado.

RONDA PARACAS

Leche de tigre, camardn al pilpil, lAminas de pulpo a la parrilla,
champifiones al panko en salsa de maracuya y ostiones a la
parmesana, acompanados de salsitas del chef.

JALEA MIXTA $27.900

Clasica jalea peruana elaborada con chicharrén de pescado,
calamar, camarén y pulpo, fritos en su punto exacto de
crocancia. Servida sobre una cama de papas fritas artesanales
y acompafada de fresca salsa criolla.
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<> GUARNICIONES -

&
Papas inias AESaMANES »::os:::0:i0:m0eti0ieeiiasiamaiassisasssssiis: $4.500
T |7 [ R I S SN S P i A A $3.500
Ensalada criolla
(Cebolla morada, tomate, cilantro y limén fresco.) ............ $5.200
Ensalada surtida ......... A o s e ot $5.800
LT T T e L L D i O o R $5.200
R S D R IBEDE i e i e e e b R i e B $4.900

=+ PARA NINOS <

CANMMAPARABAS  esesesseetinnsnkas $12.500
Trozos de pollo o pescado empanizados,
dorados y crocantes, acompanados de papas

fritas.

FETTUCCINE ALAVEREIDCY 0 cieicisssscssssisscsssissssss $10.500
Fetuccine en salsa Alfredo con trozos de

jamon.

SALEGHMIUGERTS = 0000 0 s amessnmemiaie $9.000

Exquisitos trozos de pollo aplanados
acompanados con cortes de vianesas
tradicionales con papas fritas artesanales.
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= POSTRES < = BEBIDAS <

= JUGOS NATURALES <=
¢

SUSPIRO LIMENO $6.800
Postre tradicional limefo a base de Limonada Tradicional ..........c.cccceevveeennnn. $4.900
manjar suave y merengue argmatizadg Limonada Menta JET“Igibr‘E ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, $5200
con canela. TG g ] o L $5.200
Chicha Morada ......ccoceeeeeeeencsmsannacennasas $5.200
""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" Jugode Frutilla .........cocoeveeeevvrniierinennn. $4.900
Jugo de Maracuyd .........cocooviniiiieennnnn, $4.900
CREMA VOLTEADA $6.800 Jugo de Frambuesa ................oeeeiiil. $4.900
Cremosa mezcla de leche y yemas Jugo de Chirimoya ..........cccceevveeeenncn.. $4.900
endulzada con caramelo. Jup e IRIENZED co:oooiioscssmiisinmmins resursidh $4.900
RngeiEle (ENTED oo s sonnsnostes denssicdactssssaatson $4.900
"""""""""""""""""""""""""""""""""" Jugo de BACKIN, =:=sioiasizes ssssssaimssaismsiansacs AP0
JugeSiemilBEE: 5. .o cinvnoss soms snammnsnnssanmenti $5.500

CHEESECAKE FRUTOS ROJOS $6.500
Base crocante de galleta, relleno 3 BEBIDAS <
o

cremoso de queso y frutos rojos.

Gocacola NeiTall oo $2.500

"""""""""""""""""""""""""""""""""" COCACElAISIN BZUCHHE - oo ooeicvscnicssnnssananisy  D2IS00
; EGCACOINECTD vu::Mhsrisrarsntomras ot cunsina ol $2.500

CHEESECAKE MARACUYA $6.500 EantaSIOMN cocoioicanconsseimsaieiaiiiiimasmssat: $2.500
Cremoso cheesecake de maracuya SPREBSOMN 5 csoivceimisssserssinsises ssmnsast $2.500
-on delicado equilibrio acido-dulce. Sprite Zerd IF0M| .eeeeneeecicemiccnni e sininions $2.500
AGUAEOINTAE omeecomeiisoss i sasniiasamas assdindt $2.800

RO SIBAS inioesaessssonsisesisismmsasssssmnisns 2S00
INEaKOlAN £:oomeneisie e s | DI
Canadadry ....... Ciastisisssieisiisdinens s ases ey $3.500

——— Gracias por preferir nuestra gastronomia. ——
jQUE LO DISFRUTE!
, 9 .
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=+ ZONA DEL PISCO <«

PISCO SOUR TRADICIHODNAL ...covoiesiinsissssnsssssssssssssssess smessssses s s $8.500
P Sl O SOUR C AT ED R AL ..ot essesesesssesssssase snessenanssssmss $14.900
KTANGE SR TR A DTN . o6 inimsess st i bbb s b s b s s s it $8.800
R AN ST BT BT RAI. 6 it i i b s it e S 1 e B B Bt $15.300
MARACUNA SEILIR DR A D I DO . ... e me i ssns b b o s s s saes $8.800
g b L e e L L O ) I 21 [ - L $14.800
S CTEN TR S0 - = i st o it e, Sl s s 8o e, v o M o syt < sl dox cucm b vt o i B o'k 3 g v $8.800
= COCTELERIA «
&
G L AN TR A D I N L. ... i e s o o5 55 18 e s 018 18 1518 o 1 18 $8.800
L ) ] R . e T Ty - $14.800

En un vaso se mezcla hojas de hierba buena con zumo de
limén y azucar, se le agrega ron blanco, hielos y Canada Dry,
se decora con una rodaja de limén y una ramita de menta o
hierba buena.

MOJITO TRADICIONAL SIN ALCOHOL ......cccccciiiianiianmmninaiianssnianas $8.000
R ET R, 0T R S0 O N Ry e O e L $8.500
CUFTIRCHE o e o e s e sl e s s R S s s ek $8.500

Aperol espumante, cubos de hielo, agua con gas,
decorado con agua de naranja.

BIRUNEOINBMN -5 o =g b i st s P i oo s8R s spmmn s s s $9.500
Trago a base de pina natural, con crema de leche,

ron blanco, jarabe de goma y cubos de hielo,

decorado con ralladura de coco.

PERVARNESINCe: .6 ek s o s s spnpascinisie siah ss6 855006 i1 500 i0i0se s osa D@ sa sitan o6 $8.500
Trago a base de chicha morada, jugo de naranja,

crema de coco, pisco, jugo de limén y canela,

todo mezclado con 5 cubos de hielo.
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3> PERUANO CLASICOS

PERUANO FLIP

Coctel que se prepara con crema de leche,
crema de café, pisco, yema de huevo y un
toque de canela en polvo.

AMARETTO SOUR

Emblematica receta: amaretto, limon,
jarabe de goma y amargo de angostura.

CAPITAN

Vermouth dulce, toque de angostura y
pisco tabernero.

ALGARROBINA

Trago a base de algarrobina con leche
evaporada, yemas de huevos, jarabe de
goma y hielo.

3> CAIPIS & CLASICOS <

CAIPIROSKA

Limdn, azucar granulada, vodka e hielos.

CAIPIRINA

Limén, aztcar granulada, vodka hielos y cachaza
PERU LIBRE
Pisco peruano, Coca-Cola, hielos, sumo de limén
y decorado con limén.

$7.800

$6.800

$7.300

$7.800

*

<+ GIN & COCTELES

GINCIRIE csoecsseseseaeseaasnaziasane: $8.800
NEGROME 5. occcom00essieeccianionasisanss: $9.500
BUARMIND i...c. o conscvasicmumanoms smngiones $7.500
ESPRESSO MARTINI .................... $8.000
MARGARITA: -..ococciciionianiionisasasas $6.500
BDAIOIRY s:cc00 00000500000 0ai 050008 $8.300
MOSCOW MULE ......................... $9.000
IR 2 oo rtins sams dmmadi s $7.500

SIN ALCOHOL
L 4

MOJITO TRADICIONAL SIN ALCOHOL $8.000
MOIJITO CON SABOR ..................... $8.500
APEROL SPRITZ SIN ALCOHOL ....... $8.500

PARA COMPARTIR
4

CHILCANO TRADICIONAL ................. $8.800
MOJITO TRADICIONAL ..................... $14.800

En un vaso se mezcla hojas de hierba buena con
zumo de limén y azicar, se le agrega ron blanco,

hielos y Canada Dry, se decora con una rodaja
de limén y una ramita de menta o hierba buena.

Gracias por preferir nuestra gastronomia.

—— ;QUE LO DISFRUTE! +—
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o ¢ o
Cusquena Lager $3.900
Heineken $3.800
Corona. $3.800
Budweiser $3.800
Austral Calafate $4.500
Austral Lager $4.500
Kunstmann Torobayo $4.500
Kunstmann Bock $4.500
kunstmann Lager $4.500
Kunstmann Lager sin Alcohol $4.500
Kunstmann sin filtrar $4.500
Stella Artois $4.200
Yagan $4.500
Michelada $2.500
Chelada. $2.000

o ¢ o

CAFETERIA

. ¢ .
Agua de hierbas $1.800
Café Americano $2.800
Café Expresso $2.500
Capuccino $3.200
Té $1.900

\ 4
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®
% DESTILADOS %
.
Wisky'Cliivas Regal 12 afi0s, . ...ceisess000s0ss0ms0ms $13.500
Wisky Jagk DAMIeNS. .o aois000000i-smusi00305 05558 0850058 $11.800

Wisky Jack Daniels FlOHET - .. - cocooincssssniosinsis $12.500




